
SilvesterMenü
Amuse-Guele

Mit Rote  Beete  marinierter  Lachs  abgerundet  mit  Creme fra îche  dazu
ein  Glas  Champagner  

Vorspeise
Rote  Gambas Carpaccio  mit  Kurkuma und Limette  

Suppe
Linsensuppe mit  geräucherten Entenbrusts tre i fen

Pasta
Quadroni  mit  Hummer und Jacobsmuschel fül lung an

Hummercremesoße und Edamame

Fischgang
Kross  gebratener  weißer  Hei lbutt  auf  Spinatve l lutata  mit  schwarzem Trüffe l

Erfrischung
Bourbon Vani l le  Sorbet  mit  Grappa Roccanivo-Berta

Fleischgang
Kalbsf i le t  auf  Rostkartoffe ln  an Rotweinsoße mit  Gorgonzola  und

Wallnüssen grat in ierte  Birne

Dessert
Nougat-Parfa i t

119,- € p.P.


